JVens

ENTRADAS | PRIMER TIEMPO

OPCION |

. Queso provolone.

. Queso Monterrey Jack.
Brocheta de mozzarella, tomate y albahaca.
Brocheta de aceituna.
Brocheta de mozzarella, berries y albahaca.

Frutos.

OPCION II
. Queso provolone.
+ Queso de cabra.
Brocheta de aceituna, tomate y albahaca.
. Crostini de ate de guayaba.
« Carnes frias.

Frutos.

OPCION Iif (20 por mesa)
. Tostaditas de atun azul, cremoso de aguacate y ponzu
de tamarindo.

. Tostaditas de pozole seco, cebolla curtida v aguacate.

ENSALADAS | SEGUNDO TIEMPO

Betabeles, mozzarella fresco, ardgula y curtido de vegetales.

. Arugulas, tomate cherry, lajas de parmesano y limoneta

especiada.

Lechugas mixtas, queso feta, arandanos y almendra con

vinagreta balsédmica.

Lechugas mixtas, manzana verde, pepino, rabano sandia,
almendra, gueso parmesanc y vinagreta de mango con

balsédmico.

Lechugas mixtas, tomate cherry, mozzarella perla, pepino

persa y pesto.
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CREMAS | SEGUNDO TIEMPO

- Crema vichyssoisse de papa y poro, servida con bruschetta
de queso mascarpone y tocino.

. Crema de tomate y ajo rostizado, buschetta de queso

mascarpone y prosciutto.

. Crema de portobello, ardgula, pera y queso de cabra.

PLATO FUERTE | PECHUGA DE POLLO
Pechuga de pollo a la pimienta, bafada en salsa cremosa de vino

tinto, puré de coliflor y vegetales salteados.

Pechuga de pollo rellena de tomate deshidratado y queso feta,
bafada en salsa de tomate y pimientos rostizados, puré de
camote y vegetales salteados.

Pechuga de pollo a las finas hierbas, bafiada en salsa demiglace,

purée de coliflor y esparragos (en temporada).
Pechuga de pollo rellena de zuccini, cebolla caramerizada y
espinaca, bafiada en salsa de portobellos, puré de papa y vegetales.
PLATO FUERTE | RES
Filete de res en salsa cremosa de vino tinto.
Filete mignon en salsa demi glace con champifion y tocino.
. Costilla de res cargada, braseada 8 horas en salsa reduccion de sus

propios jugos.

PLATO FUERTE | PESCADO
Filete de pescado en mole de frutos rojos.
- Salmon a las finas hierbas.

+ Salmaén en vichyssoisse.

PLATO FUERTE | PASTA

Raviolis o fusili en salsa bolofiesa con champifion, tomate cherry y
parmesano fresco.
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